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Cuinem respectant tant e ls ingred ients 

per e laborar un p lat com les persones 

que es reune ixen per compart i r - lo . 

Seu i  gaudeix !

“ C o c i n a m o s  r e s p e t a n d o  t a n t o  l o s 
i n g r e d i e n t e s  p a r a  e l a b o r a r  u n 

p l a t o ,  c o m o  a  l a s  p e r s o n a s  q u e 
s e  r e u n e n  p a r a  c o m p a r t i r l o .

¡ T o m a  a s i e n t o  y  d i s f r u t a ! ”

“ W e  c o o k  s h o w i n g  a s  m u c h  r e s p e c t 
f o r  t h e  i n g r e d i e n t s  t h a t  w e  u s e  t o 
p r e p a r e  a  d i s h  a s  f o r  t h e  p e o p l e 
t h a t  g a t h e r  t o g e t h e r  t o  s h a r e  i t .

H a v e  a  s i t  a n d  e n j o y ! ”



Dins les que eren les quatre parets d ’un ant ic ta l ler de bobinatge de 
motors, e ls engranatges de la nova maquinàr ia es mouen a un r i tme 

frenèt ic per aconsegu i r que e l  comensal se sent i  com a casa. 

Format per un equ ip jove i  apass ionat per la cu ina i  la sa la, Mint t ’o fere ix 
v iure una exper iènc ia p lena de sabor, acostant- te a noves e l · laborac ions 

i  productes en un ambient urbà i  d is tès .

Perquè Mint és casa nostra, i  vo lem 
obr i r - te la porta de bat a bat .

E l  restaurant , pres id i t  per una o l ivera a l  centre 
de la sa la, t ransmet e l  caràcter aco l l idor i  f resc 

de la nostra f i losof ia .



Cuina contemporàn ia d 'arre ls 
medi terràn ies i  tocs in ternac iona ls

La nostra proposta gastronòmica es basa en una cu ina honesta de 
bases t rad ic iona ls, que conv ina e l  producte f resc de temporada amb 

ingred ients d ’arreu de l món.

Amb l ’ob ject iu de que gaudeix is d ’una exper iènc ia gastronòmica ún ica, 
et presentem e ls nostres menús per a grups.



Menú Urbà
6 p lats a compart i r

( tau la completa - mín im 8 persones)

CROQUETA DE POLLASTRE
amb sa lsa satay i  cacauet

LA BRAVÍSSIMA
la nostra vers ió de les patates braves �

BURRATA CREMOSA
cockta i l  de tomàquets, sa lmore jo i  re l ish d 'o l ives i  f igues �

OHMELETTE
t ru i ta bruta l  d 'ous f rescos, ceba i  tòfona farc ida d'escuma de patata �

MAGRET D'ÀNEC B-J ING
sa lsa barbacoa ho is in , b lat tendre i  vegeta ls

XOCOADDICT
past ís de xoco lata 70% i ave l lanes �

45€ / PERSONA



Menú Gresca 
entrants per compart i r ,  segon i  postre a esco l l i r

( tau la completa - mín im 8 persones)

ENTRANTS A COMPARTIR

BURRATA CREMOSA
cockta i l  de tomàquets, sa lmore jo i  re l ish d 'o l ives i  f igues �

COCA DE FOIE GRAS
 coca de v idre, ca lvados i  maduixa

SALMÓ MARINAT
anet f resc, pebre rosa i  sa lsa de fono l l  i  wasabi

SEGONS A ESCOLLIR

XAI ECOLÒGIC MELÓS
hummus d’a l l  esca l ivat ,  préssec i  iogurt amb menta

HOT POP A FE IRA
sa lses huancaína i  ant icuchera, pebre vermel l ,  cansa lada curada

TONKATSU DE PRESA DE PORC IBÈRIC
arrebosat , parment ier a l  cafè de par ís i  a l l  negre

POSTRES A ESCOLLIR

XOCOADDICT
past ís de xoco lata 70% i ave l lanes �

COULANT DE FORMATGE
past ís de formatge amb e l cor cremós �

TIRA’M-HI SUC
e l t i ramisú amb essènc ia l íqu ida de cafè i  dauets de torr i ja �

48€ / PERSONA    



Menú ATEL I ER
pr imer, segon i  postre a esco l l i r

( tau la completa - mín im 8 persones)

Ten ies una a l t ra idea pensada?

A Mint podem conf igurar un menú a mida tant per a sopar 
com per d inar .
Només ca l que contact is amb nosal t res env iant un emai l  amb 
la teva pet ic ió a reserves@mintgrano l lers .com.

E ls menús personal i tzats es faran a part i r  de 45€ per 
persona, a part i r  de les d i ferents propostes de la nostra 
cu ina.

De d i l luns a d ivendres (excepte fest ius) ,  d isposem d’un menú 
de migd ia (21 .50€) i  de l  Menú execut iu (35€) que inc louen un 
entrant , pr inc ipa l i  postre a esco l l i r ;  a igua sense gas i  pa.

També d isposem del Tast de Mint ,  un menú degustac ió de 6 
passos que es serv i rà a tau la completa.

Consu l teu e l  següent l ink per a poder veure ’n e l  cont ingut :  
mintgrano l lers .com/qr

Al t res Menús
migdies entre setmana i  Tast de Mint

( tau la completa - mín im 8 persones)



Condic ions genera ls

Tots e ls nostres preus inc louen e l  10% d’ IVA.

Menús exc lus ivament per a grups a part i r  de 

8 persones i  f ins a un màx im de 25 persones

En cas de que e l  número de comensals es 

modi f iqu i ,  serà ind ispensable contactar 72h abans 

per a comunicar-ho. En cas contrar i  es cobrarà e l 

cobert absent .

Els menús inc louen a igua sense gas, v i  de la 

casa, cafè d ’espec ia l i ta t i  pa de Mint .

Resta de begudes a part .

� I nd ica p lat vegetar ià / opc ió vegetar iana

Disposem d’ in formació sobre a l · lergens.

Per a qualsevo l a l · lèrg ia, in to l · lerànc ia o 

pet ic ió espec ia l ,  serà ind ispensable 

comunica-ho en e l  moment d ’efectuar la 

reserva

En cas d’esco l l i r  e l  Menú Gresca o e l  Menú 

Ate l ier ,  ca ldrà comunicar les e lecc ions de ls 

p lats amb una ante lac ió mín ima de 24h

Per ta l  d ’assegurar un bon serve i  i  la major ag i l i ta t 

poss ib le .

Per a ce l · lebrac ions que requere ix in past ís i /o 

espe lmes, ca ldrà comunicar-ho a l moment de 

fer la reserva

En cas que es vu lgu i  portar un past ís prop i ,  es 

cobrarà un sup lement de 2.50€ per persona.

Conf i rmació de reserva

La reserva només quedarà conf i rmada un cop 

rea l i tzat e l  pagament de l ’ import de l 50% (v ia 

t ransferènc ia bancar ia o efect iu ) .  Aquest import 

només es retornarà en cas de cance l · lac ió prèv ia 

amb un mín im de 72h d’ante l · lac ió .

Mint Exc lus ive

GAUDEIX DE MINT

Obertura de l restaurant de forma pr ivada, per a fer ús en exc lus iu de les 
insta lac ions, sense entrada d’a l t res c l ients a l  restaurant .

Consu l tar les condic ions
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